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APERITIV

Salată de rață confiată cu avocado, wakame și dressing hoisin
Tortilla cu humus de fasole, fistic și chips de bacon

Tartină cu mousse de ton și chips de țelină apio
Crochetă de brie cu trufe negre și emulsie de mango

Pastramă de somon cu cremă de branză de capră și sfeclă roșie 
Parfait de pui cu ceapă caramelizată, migdale și sos de zmeură

Spring de pui cu praz, alune și sos curry

PEȘTE

File de păstrăv crocant cu ciuperci, legume julienne, sos de unt aromat și 
crochetă de mălai cu brânză de burduf și ardei copt

SARMALE

Sărmăluțe tradiționale, servite cu mămăliguță, bacon, ardei iute și smântână 

FEL PRINCIPAL

Obrăjori de porc confiați pe pat de piure de cartofi cu trufe
Involtini de pui cu brânză cu sos cremos de piper

Piure de morcovi și ulei de mentă
Salată de rucola cu roșii cherry

TORT PERSONALIZAT 

65 Euro/pers (TVA inclus)

MENIU
PRESTIGE

MENIU
PRESTIGE

*Pentru nunțile organizate în zi de duminică se acordă un discount de 10%



APERITIV

Tartar de lup de mare cu avocado și sos de căpșuni
Spring de vită cu fasole neagră și sos dulce-acrișor

Salată de dovleac cu trufe, parmezan și dressing de lămâie
Tartină cu pastramă de vită, sos de hrean și gălbenuș confiat

Mousse de brânză de capră cu ciuperci uscate și emulsie de dovleac
Crevete cu chilli și soia, pe pat de humus cu trufe

Crochetă de gorgonzola cu struguri și pudră de roșii

PEȘTE

Somon file cu găluște de cartofi, mix de legume și sos de lămâie

SARMALE

Sărmăluțe de curcan, servite cu mămăliguță cu brânză de burduf și smântână 

FEL PRINCIPAL

Ruladă de curcan cu caise și parmezan
Escalop de porc în sos de vin

Piure de cartofi cu trufe 
Morcovi glasați

Mix de salate verzi

TORT PERSONALIZAT 

75 Euro/pers (TVA inclus)

MENIU
HIGH CLASS

MENIU
HIGH CLASS

*Pentru nunțile organizate în zi de duminică se acordă un discount de 10%



APERITIV

Crochetă de curcan confiat, cu bânză afumată și sos de ardei
Tataki de ton roșu, cu valeriană, sos ponzu și wasabi

Mousse de foie gras cu crocant de ciocolată albă cu cocos și emulsie de zmeură
Tartar de vițel cu emulsie de muștar și ou crispy

Crevete în crustă de migdale cu maioneză de chilli
Mini mozarella in foi brick cu pesto și ragu de măsline

Tacos cu rață și sos chimichurri

PEȘTE

File de pește undițar în înveliș de speck afumat, servit cu sparanghel verde,
 roșii coapte și sos de capere

SARMALE

Sărmăluțe în foi de viță de vie, servite cu mămăliguță cu trufe negre, 
chips de rață  și iaurt

 

FEL PRINCIPAL

Carré de berbecuț în crustă de verdețuri
Mușchi de vită cu sos de trufe negre

Cartofi Dauphinoise
Mix de salate verzi

TORT PERSONALIZAT 

90 Euro/pers (TVA inclus)

MENIU
NOBLESSE

MENIU
NOBLESSE

*Pentru nunțile organizate în zi de duminică se acordă un discount de 10%



OPEN BAR

VIN ALB/ROȘU/ROSE Vinarte - Castel Stârmina
VODKA Absolut

WHISKY J&B  și Johnnie Walker Red Label
CREMĂ DE WHISKY Baileys

GIN Gordon’s
VERMUT Campari, Martini (alb și roșu)

BERE Heineken (cu și fără alcool)

LONG DRINKS
 Whisky Cola, Campari Orange, Gin Tonic,

Vodka Orange,Vodka Apple

SOFT DRINKS
Apă minerală plată și carbogazoasă AQUA CARPATICA

Răcoritoare carbogazoase FANTA, COCA-COLA, SPRITE, SCHWEPPES 
Suc natural Cappy Nectar (portocale, mere, piersici)

HOT DRINKS
Espresso, Cappuccino, Caffe Latte, Ceai (negru, verde, fructe de pădure)

 

20 Euro/pers (TVA inclus)

*La prețul meniului de mâncare și al celui de băuturi se adaugă taxa de servire de 10% 

MENIU
BĂUTURI STANDARD

MENIU
BĂUTURI STANDARD



OPEN BAR

VIN ALB/ROȘU/ROSE 
Viile Metamorfosis – Fetească Neagră

Viile Metamorfosis –Fetească Albă & Sauvignon Blanc
Viile Metamorfosis - Rose
VODKA Skyy și Finlandia

WHISKY Jack Daniel's și Johnnie Walker Black Label
ROM Havana Club și Bacardi Carta Blanca Superior 

CREMĂ DE WHISKY Baileys
GIN Bombay Sapphire și Tanqueray

PROSECCO Mionetto Treviso
VERMUT Campari, Martini (alb și roșu)

BERE Heineken (cu și fără alcool)

LONG DRINKS
 Cuba Libre, Whisky Cola, Campari Orange, Gin Tonic,

Vodka Orange,Vodka Apple

COCKTAIL - Aperol Spritz

SHOTS 
Jagermeister, Tequila Jose Cuervo Gold

SOFT DRINKS
Apă minerală plată și carbogazoasă BUCOVINA (750 ml)

Răcoritoare carbogazoase FANTA, COCA-COLA, SPRITE, SCHWEPPES(330 ml)  
Suc natural Cappy Nectar (portocale, mere, piersici)

HOT DRINKS
Espresso, Cappuccino, Caffe Latte, Ceai (negru, verde, fructe de pădure)

 
30 Euro/pers (TVA inclus)

*La prețul meniului de mâncare și al celui de băuturi se adaugă taxa de servire de 10% 

MENIU
BĂUTURI PREMIUM

MENIU
BĂUTURI PREMIUM

(330 ml) 



Cocktailuri alcoolice
HUGO

(Prosecco, apă minerală carbogazoasă, sirop de soc, lime, gheață)

COSMOPOLITAN
(Vodka, triplu sec, suc de lime, suc de zmeură)

MOJITO
(Rom, mentă, zahăr brun, apă minerală carbogazoasă, lime, gheață)

GIN BASIL SMASH
(Gin, zeamă de lămâie, sirop de zahăr, busuioc, gheață)

NEGRONI
(Vermut, gin, Campari, gheață, felii de portocală)

MELON SOUR
(Lichior de pepene, vodka, suc de lămâie, sirop de zahăr)

LINCHBURG LEMONADE
(Jack Daniel’s, sirop de soc, suc de lămâie, Sprite)

Shots
B52  (Cointreau, cremă de whisky, Kahlua)

KAMIKAZE  (Vodka, Cointreau, suc de lime)

MELON BALL SHOOTER (Vodka, sirop de ananas, lichior de pepene)

Cocktailuri nealcoolice
GINGER PEACH

(Suc de piersici, sirop de zahăr, suc de lime, ghimbir, fulgi de gheață)

BERRY MOJITO
(Suc de coacăze, apă minerală carbogazoasă, sirop de zahăr, mentă, lime, gheață)

VIRGIN MARGARITA
(Suc de lămâie, suc de portocală, suc de lime, zahăr, fulgi de gheață)

7 Euro/pers (TVA inclus) – pt evenimente de min 100 pers
 9 Euro/pers (TVA inclus) – pt evenimente sub 100 pers

MENIU
COCKTAILS & SHOTS

MENIU
COCKTAILS & SHOTS



BUFET PREPARATE
Tartine cu unt aromat și caviar

Crostini cu creme fraiche și somon fume
Crostini cu tapenada de măsline și nuci

Frigărui caprese cu mix de ierburi aromatice
Tartine cu brânză de capră și mure

LEMONADE BAR
Căsuță limonadă

Borcane supradimensionate cu limonada cu căpșune și limonadă cu mentă
Paie colorate

Borcănele pentru servire

 

 6 Euro/pers (TVA inclus)

*Acest bufet se pregătește pentru un nr de 30-50 pers (sau jumatate din nr total al invitaților 
confirmați), după ceremonia din grădină sau la sosirea invitaților.

MENIU 
WELCOME BUFFET

MENIU 
WELCOME BUFFET



Chifle albe și cu semințe pe mesele invitaților
Mix de alune, migdale, caju, fistic pe mesele invitaților

Platouri cu fructe
Șampanie la primirea invitaților și la momentul tortului

Fețe de masă din brocard ivoire și șervete asortate
Scaune Chiavari Gold

Farfurii suport aurii sau de sticlă cu margini aurii
Meniuri printate cu grafică personalizată și numere de masă

Cutie pentru dar, setul pentru tort

Covor roșu pe aleea principală
Mese de cocktail în grădină

Terasă acoperită de cort impermeabil
Zonă de lounge în grădină
Loc de joacă pentru copii

Parcare proprie
Camera mirilor

SERVICII
INCLUSE
SERVICII
INCLUSE

*Pachet de servicii incluse, indiferent de numărul de persoane sau de meniul ales



Materiale tipărite cu grafică personalizată

Aranjamente florale

Decor scaune Chiavari

Echipamente sonorizări, scenotehnică

Efecte speciale pentru momentul dansului

Cabină foto digitală

Cabină video spin 360

Candy Bar/Gelato Bar/Cheese Bar

Prosecco Bar/Sangria Bar/Lemonade Bar

Tort de shoturi

Litere supradimensionate luminoase

Photo corner

Entertainment pentru copii

Ceremonie civilă/religioasă/umanistă în grădină

SERVICII
CONEXE
SERVICII
CONEXE

*Detalii suplimentare și oferta de prețuri în catalogul serviciilor conexe.



Strada Ferme F 15, 
Otopeni 075100

Tel: +40721 257 165
www.laseratta.ro

Strada Ferme F 15, 
Otopeni 075100

Tel: +40721 257 165
www.laseratta.ro

face ca experiența pe care o trăiți 
să fie cu adevărat unică


